




Teža
izdelka

Število enot
v kartonu

Odtaljevanje
(sobna temp.)

Pečenje
(čas, temp.)

Dodajanje 
pare

20 min 7-10 min (210 °C)

1 min

3000503 120g 55 x 120g

20 min 7-10 min (210 °C)

1 min

3000344 120g 55 x 120g

20 min 7-10 min (210 °C)

1 min

3000643 245g 28 x 245g

20 min 6-8 min (200 °C)

1 min

3000345 130g 40 x 130g

20 min 6-8 min (200 °C)

1 min

3000346 130g 40 x 130g

60 min 6-10 min (200 °C)

1 min

3000713 420g 15 x 420g

FRANCOSKA BAGETA, polpečena

KRUH S SEMENI, polpečen

RUSTIKALNA ŠTRUČKA BELA, polpečena

PODEŽELSKA ŠTRUČKA, polpečena

FRANCOSKA ŠTRUČKA, polpečena 

RUSTIKALNA ŠTRUČKA Z AJDO, polpečena



PEKARNA PEČJAK d. o. o., Dolenjska cesta 442, 1291 Škofljica, Slovenija T: 01 36 01 550, www.pekarna-pecjak.si 
Predvideni čas priprave jedi je okviren. Dejanski čas priprave se lahko razlikuje glede na: čas odtaljevanja, tip peči in količino izdelkov, ki jih pripravljamo v pečici, na pladnju ali v vreli vodi. 

Pridržujemo si pravico do morebitnih napak v tekstu. 

GOZDARJEV KRUH - KORENINA, polpečen

DONUT BARVNI, pečen zamrznjen

DONUT ČOKOLADA, pečen zamrznjen

DONUT S ČOKOLADNO-LEŠNIKOVIM NADEVOM, pečen zamrznjen

DONUT Z JAGODNIM NADEVOM, pečen zamrznjen

NEAPELJSKI KRUH, polpečen

45 min 8-10 min (200 °C)

1 min

3000619 360g 20 x 360g

60 min 6-10 min (200 °C)

1 min

3000712 420g 18 x 420g

30 min

3000514 58g 48 x 58g

30 min

3000516 58g 48 x 58g

30 min

3000780 71g 48 x 71g

30 min

3000779 71g 48 x 71g


